AMUSE BOUCHE:DU CHEF

ENTREE
W FOle Gras mi-cuit du Perigord IGP, pain brioché

"&rio de Homard, Langouste et Tourteau, sauce aux ‘-‘i
> fines herbes ‘

Evﬁ,v PLAT PRINCIPAL Uy

. Filet de Sole aux Saint-Jacques, sauce au citron vert !;

Efg et petits legumes
r_ﬁ Fondant de Chapon farci au marrons et Foie gras,&
gratin dauphinois truffé et petits legumes

DESSERT

|

Blichette aux fruits rouges, genoise cacao
34€

PRIX TTC, SERVICE COMPRIS

£



