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ENTREES ¢ y
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ﬂ~ Marbre de Foie Gras de Canard du W, @
Per1g0rd IGP, pain brioche et sa w, x%
gelee de figues t*%
+ ~
Saumon fume a la facon du Chef e
PLAT #
Fondant de Chapon farci aux marrons et foie gras,
figues roties, puree de potimarron & butternut -
+ /4
o’

carottes fane au beurre blanc

DESSERT A '
® e 14
Velours émeraude de framboises avec sa \%\ \\\ i
\\\

coupe de Champagne

+ -/
Merveilleux au chocolat noir, noisettes / /—/ N

- torrefiées et sa coupe de Champagne




